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COLECCION AGRO ,

1.1 SITUACION Y TENDENCIA DE LA

INDUSTRIA LECHERA

1.1.1 Produccion mundial

A nivel mundial alrededor de 150 millones de familias se dedican a la produccién
de leche, principalmente los pequefios productores en los paises en vias de de-
sarrollo, contribuyendo como medio de vida, seguridad alimentaria y la nutricién
de las familias. Esta produce diariamente liquidez y en el horizonte de tiempo, se
capitaliza al incrementarse la cantidad de animales.

Segln datos de FAO (2014) en las tres ultimas décadas, la produccion de leche
mundial ha aumentado en mas del 50 %. De 482 millones de toneladas (1982) a
754 (2012); en los que la produccion de leche de vaca ha registrado un crecimiento
promedio anual del 2 %; de 546 millones (2005) a 626 (2012), de los que se comer-
cializan internacionalmente un 7 % aproximadamente.
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Fig.1.1 Produccidn de la industria lechera

Fuente: <http://www.iesamoreno.es/>
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